
PROGRAMA | PROGRAMME

Seminário híbrido (presencial e online) | Hybrid seminar (live and online)

Objetivos/Objectives: 

Aumentar competências de internacionalização do artesanato, produtos alimentares locais e 
turismo cultural e criativo | To increase skills in the internationalization of handicrafts, local food 
products and cultural and creative tourism ;

Dar a conhecer casos de boas práticas nacionais e internacionais em matéria de 
internacionalização de indústrias culturais e criativas | To disseminate cases of best national and 
international practices regarding the internationalization of cultural and creative industries;

Promover a cooperação sectorial e intrarregional visando a exploração de sinergias para a 
criação de programas de turismo cultural e criativo | To promote sectoral and intra-regional 
cooperation in order to achieve synergies for the creation of cultural and creative tourism 
programmes.

Programa | Programme 

Moderação/Moderation:  Alexandra Gonçalves –  ESGHT -Universidade do Algarve

9h30 – Admissão de participantes | Welcome 

9h45 – Abertura | Opening session
 João Fernandes – Região de Turismo do Algarve
 João Amaro - Tertúlia Algarvia
 João Ministro – QRER-Cooperativa para o Desenvolvimento dos Territórios de Baixa 
 Densidade

10h00 – Turismo criativo e redes colaborativas | Creative tourism and collaborative 
 networks
 Caroline Couret  - Creative Tourism Network 
 Cristiano Casa - Parma City of Gastronomy 
 Dália Paulo - Loulé Criativo 

10h45 – Turismo gastronómico e sustentável – perspetiva internacional | Sustainable Food 
 Tourism - International perspective
 Jane Connelly – Consultora em turismo gastronómico - Culinary Tourism Consultant
 

11h00 – Artesanato – criatividade, inovação e valor identitário do destino turístico | 
 Handicraft - creativity, innovation and identity value of the tourist destination
 João Ministro - Projeto TASA (Proactivetur)    

11h15 – Pausa | Break

11h30 – Turismo criativo – Boas práticas e internacionalização | Good practices and 
 internationalization 
 Matteo Rovetti – Algarve Food Tours 
 Marta Mota Pinto - Hotel Anantara Vilamoura 
 Alison White - Arena Travel

12h30 - Perguntas e Respostas | Questions and answers

13h00 - Encerramento | Closure

Seminário Algarve Craft & Food
Internacionalização de artesanato, produtos alimentares locais e turismo criativo

Algarve Craft & Food Seminar
Internationalization of handicrafts, local food products and creative tourism 

27-10-2021  |  9h30  - 13h00 (GMT/UTC +1) |  Faro – EHTA


